BEVANDE

Acqua 0,75 cl. microfiltrata € 1,80
Bibite 0,33 cl. in bottiglia di vetro € 3,50
Coca Cola, Coca Cola zero bottiglia vetro, Fanta, Sprite 0,33 cl.
Amari € 3,50
Whisky € 4,00
Grappa € 4,00
Limoncino € 3,00
Caffe €1,80
Caffé corretto € 2,50
Cappuccino € 2,20
. . VINO
Bollicine
Paltrinieri (Modena) Eclisse Lambrusco Sorbara € 19,00
Gavioli (Modena) Lambrusco Sorbara Metodo Classico € 27,00
Cantina della Volta (Modena) La Volta Lambrusco Rifermentato € 16,00
Majolini Franciacorta Brut € 36,00
Ca del Bosco Franciacorta Vintage Collection € 48,00
Louis Roederer Louis Roederer Collection Champagne € 90,00
Bianchi
Stefania Barbot Fiano di Avellino € 23,00
Santa Lucia Albana Superiore € 19,00
Perla del Garda Lugana € 18,00
Rossi
Zavalloni Sangiovese Superiore € 19,00
Caffaggio Chianti Classico Sangiovese € 24,00

TUTTE LE NOSTRE PIZZE E IL PANE PER HAMBURGER
SONO PRODOTTI DA NOI CON LIEVITO MADRE DEL 2007

LA FARINA UTILIZZATA: TIPO 1, PER IMPASTI A LUNGA LIEVITAZIONE,
INTEGRALE E MULTICEREALI

TUTTE LE LIEVITAZIONI VARIANO DALLE 24 ALLE 36 ORE
ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI O CONGELATI **
| PRODOTTI SOTTOLINEATI CONTENGONO ALLERGENI. CONSULTA LA LISTA
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BIRRE ALLA SPINA

Augustiner Bionda piccola € 4,00 media € 5,00 caraffa1Lt. € 11,00
Raffo Torbida piccola € 4,00 media € 5,00 caraffa1Lt. € 12,00
Fustenberg IPA piccola € 4,00 media € 5,00 caraffa1Lt. € 12,00

BIRRE ARTIGIANALI IN BOTTIGLIA

Brasserie du Bocq (Belgio) Blanche de Namur 0,33 cl. € 6,00
Blanche de Namur Rosée 0,33 cl. € 6,00
Hacker Pshorr (Germania) Gold 0,5 cl. € 7,00
Hebe Weibe 0,5 cl. € 7,00
Obici (Italia) Bionda 0,33 cl. € 6,00
Smoky 0,33 cl. € 6,00
Birrificio del Corso (Italia) Weiss 0,33 cl. € 6,00
APA 0,33 cl. € 6,00
Fruit Ale 0,33 cl. € 6,00
PILS 0,33 cl. € 6,00
BIRRA GLUTEN FREE
Birra del Labeerinto Minosse Helles 0,50 cl. (gluten Free) € 7,00
Bandiga Italian PILS 0,44 cl. (gluten Free) € 5,00
BIRRA ALCOOL ZERO
Nastro Azzurro Nastro Azzurro Zero 0,33 cl. € 4,00
ALTRE BIRRE
Nastro Azzurro 0,33 cl. € 3,50
Nastro Azzurro 0,62 cl. € 5,00
Bandiga Rauchbier 0,44 cl € 5,00
Bandiga Bock 0,44 cl € 5,00




ANTIPASTI E DEGUSTAZIONI

PICCOLA DEGUSTAZIONE tRe

con abbinamento di lievitato (1)
tipo “Montanara” (pizza fritta vuota condita)

per 1 persona € 9,50

GRANDE DEGUSTAZIONE tRe

con abbinamento di lievitato (1)
tipo “Montanara” (pizza fritta vuota condita)

per 1 persona € 14,00

L’antipasto viene servito con bocconi della tradizione italiana

perfetti per un aperitivo fresco e piacevole

LEGENDA ABM = Aceto Balsamico di Modena FF = Fuori Forno

PIZZE CLASSICHE

Coperto € 2,00

Margherita € 7,00
pelati schiacciati, mozzarella, basilico (1-7)

Napoli (rossa) € 7,50
pomodoro, olio alle acciughe, olive Taggiasche, capperi, origano (1-4)

Marinara (rossa) € 6,50
pomodoro, basilico, origano, olio all'aglio (1)

Melanzane soffritte € 10,00
pomodoro, mozzarella, melanzane soffritte (1-7)

Prosciutto crudo € 11,50
pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma (FF) (1-7)

Prosciutto cotto € 12,00
pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto "ll Favoloso" (FF) (1-7)

Salsiccia € 10,00
pomodoro, mozzarella, salsiccia (1-7)

Capricciosa € 11,00

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofini, olive taggiasche (1-7)

Mozzarella di bufala

€ 12,00

pelati, datterini saltati, mozzarella di bufala (FF) (1-7)
Ai Formaggi

(bianca) € 11,00

mozzarella, gorgonzola, stracchino, pecorino, Parmigiano Reggiano (bianca) (1-7)

Funghi € 9,50
pomodoro, mozzarella, funghi saltati in padella (1-7)
Diavola € 9,50
pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoncino (1-7-12)
Stria € 5,00
rosmarino, olio oliva extravergine (1)

ALTRE PIZZE
Parmigiano Reggiano e Prosciutto di Parma (bianca) € 12,00
mozzarella, prosciutto crudo di Parma, scaglie di parmigiano 24m (FF), rucola (1-7)
Vecchia Modena (bianca) € 12,00
mozzarella, Parmigiano Reggiano, stracchino, pancetta affumicata, Abm (1-7)
Acciughe e Datterini € 12,50

pomodoro, mozzarella, olio alle acciughe, acciughe (FF) e datterini confit e olio al prezzemolo (FF) (1-4-7)

Tonno e Cipolla € 14,00
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla rossa, basilico (1-4-7)

Salsiccia e Spinaci € 12,00
pomodoro, mozzarella, salsiccia, spinaci brasati (1-7)

Mozzarella di bufala e 'Nduja € 12,50
pomodoro, mozzarella di bufala (FF), 'Nduja (FF) (1-7)

Stracciatella e Rucola €12,00

pelati abbondanti, stracciatella (FF) e rucola (FF), olio oliva extravergine (1-7)
Mortadella, Stracchino, Pistacchi

(bianca) € 12,50

mozzarella, stracchino, mortadella "La Favola" (FF), pesto ai pistacchi (FF) (1-7)
Alle Verdure

€ 11,50

pomodoro, mozzarella, vegetali saltati in padella (1-7)

"A dieta domani..."

(bianca) € 11,50

mozzarella, pancetta saltata, cipolla dorata, pesto al prezzemolo (FF) (1-3-4-7)

Calzone Farcito € 10,50
pomodoro (FF), mozzarella, prosciutto cotto, funghi, ricotta agli spinaci (1-7)

Calzone alle Verdure € 10,50
pomodoro, mozzarella, vegetali saltati in padella, spinaci (1-7)

Calzone Classico € 8,50

pomodoro, mozzarella, basilico (1-7)
Scarola, olive taggiasche, salsiccia

(bianca) € 11,50

mozzarella, scarola brasata, olive taggiasche, salsiccia (1-7)
American Pizza

€ 10,50

pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine fritte (FF) (1-7)
La Romagnola

(bianca) € 10,50

sguacquerone, rucola, acciughe sottaceto (1-4-7)

PIZZE SPECIALI “MODENESI”

La Ringadora

(bianca) € 13,00

besciamella al Parmigiano Reggiano, pesto tortellini, (ABM) (1-7)

Al Ninatt € 13,00
mozzarella, zampone brasato, spinaci saltati, riduzione di Lambrusco (1-7-12)
Al Turtloun € 13,00

ricotta montata, mozzarella, spinaci, passata di datterini DA RE (FF), Parmigiano Reggiano (1-7)

La Rezdora al Venerdi

€ 14,00

mozzarella, baccala (FF), cipolla rossa marinata (FF), rucola (FF) (1-4-7)
Che Ghega

(rossa) € 13,00

pomodoro, melanzane soffritte, Parmigiano Reggiano, squacquerone, tabasco (1-7)

AGGIUNTE

Crudo / Mortadella / Cotto € 2,00 Altre aggiunte

Mozzarella di Bufala € 2,00 Tirata

Mozzarella senza lattosio € 1,50
Mozzarella vegana € 2,00

€ 2,00
€ 1,50

Impasto Farina Integrale e Multicereale € 2,00

HAMBURGER
con il nostro pane artigianale e Patatine Fritte (1)
Un Manzo Modenese € 15,00
manzo 170 gr, cipolla all’ABM, insalata, giardiniera, scaglie di Parmigiano Reggiano, maionese yogurt e limone (1-3-7-9-12)
L'Emilia € 14,00
cotoletta alla bolognese di pollo, maionese al concentrato di pomodoro acidulo, Parmigiano Reggiano (1-3-7-9-12)
La Rezdora al Venerdi € 14,00
baccala, cipolla rossa marinata, yogurt alla senape, rucola (1-4-7-10)
Na Bazza € 14,00
uova strapazzate, spinaci, Parmigiano Reggiano, pomodori confit, salsa verde, maionese yogurt e senape (1-3-4-7-10)
Patatine Fritte € 5,00
patatine fritte e maionese (1)
DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE
Créme brulée (3-7) € 4,50
Profiterole con panna montata (1-7) € 5,00
Panna cotta con salsa frutti di bosco (7) € 4,50
Torta di mele con panna montata (1-7) € 4,50
Cheesecake con scaglie cioccolato (1-3-7) £ 5,00
Sorbetto al limone o al caffé al cucchiaio (3) € 3,00
Ananas € 4,50
TABELLA ALLERGENI

Glutine 1 Soia 6 Sesamo 1"

Crostacei 2 Latte 7 Anidride solforosa 12

Uova 3 Frutta a guscio 8 Lupini 13

Pesce 4 Sedano 9 Molluschi 14

Arachidi 5 Senape 10




DRINKS

Microfiltered water 0,75 cl. € 1,80
Soft drinks 0,33 cl. glass bottle € 3,00
Coca Cola, Coca Cola zero bottiglia vetro, Fanta, Sprite 0,33 cl.
Bitters € 3,00
Whisky € 4,00
Grappa € 4,00
Limoncino € 3,00
Caffe €1,80
Caffé "corrected" € 2,50
Cappuccino € 2,20
, , WINE
Sparkling wine
Paltrinieri (Modena) Eclisse Lambrusco Sorbara € 19,00
Gavioli (Modena) Lambrusco Sorbara Metodo Classico € 27,00
Cantina della Volta (Modena) La Volta Lambrusco Rifermentato € 16,00
Majolini Franciacorta Brut € 36,00
Ca del Bosco Franciacorta Vintage Collection € 48,00
Louis Roederer Louis Roederer Collection Champagne € 90,00
White wines
Stefania Barbot Fiano di Avellino € 23,00
Santa Lucia Albana Superiore € 19,00
Perla del Garda Lugana € 18,00
Red wines
Zavalloni Sangiovese Superiore € 19,00
Caffaggio Chianti Classico Sangiovese € 24,00

ALL OUR PIZZAS AND HAMBURGER BREAD ARE MADE BY US
WITH SOURDOUGH FROM 2007

FLOUR USED: TYPE 1 AND FOR LONG RISING DOUGHS
ALL LEAVENING TIMES RANGE FROM 24 TO 36 HOURS
SOME INGREDIENTS MAY BE FROZEN OR DEEP-FROZEN
UNDERLINED PRODUCTS CONTAIN ALLERGENS. SEE LIST
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DRAUGHT BEER

Augustiner Blond small € 4,00 medium € 5,00 Pitcher 1 Liter € 11,00
Raffo Torbida small € 4,00 medium € 5,00 Pitcher 1 Liter € 12,00
Fustenberg IPA small € 4,00 medium € 5,00 Pitcher 1 Liter € 12,00

BOTTLED CRAFT BEERS

Brasserie du Bocq (Belgio) Blanche de Namur 0,33 cl. € 6,00
Blanche de Namur Rosée 0,33 cl. € 6,00
Hacker Pshorr (Germania) Gold 0,5 cl. € 7,00
Hebe Weibe 0,5 cl. € 7,00
Obici (Italia) Bionda 0,33 cl. € 6,00
Smoky 0,33 cl. € 6,00
Birrificio del Corso (Italia) Weiss 0,33 cl. € 6,00
APA 0,33 cl. € 6,00
Fruit Ale 0,33 cl. € 6,00
PILS 0,33 cl. € 6,00
BEER GLUTEN FREE
Labeerinto Beer Minosse Helles 0,50 cl. (gluten Free) € 7,00
Bandiga Italian PILS 0,44 cl. (gluten Free) € 5,00
BEER ZERO ALCOOL
Nastro Azzurro Nastro Azzurro Zero 0,33 cl. € 4,00
OTHER BEERS
Nastro Azzurro 0,33 cl. € 3,50
Nastro Azzurro 0,62 cl. € 5,00
Bandiga Rauchbier 0,44 cl € 5,00
Bandiga Bock 0,44 cl € 5,00




MIXED ITALIAN-STYLE STARTERS

SMALL tRe TASTING BIG '[Re TASTING

with yeast combination (1) with yeast combination (1)
type “Montanara” (topped hollow fried pizza) | type “Montanara” (topped hollow fried pizza)

for 1 person € 9,50 for 1 person € 14,00

The appetiser is served with traditional Italian bites perfect
for a fresh and pleasant aperitif

LEGENDA BVM = Balsamic Vinegar of Modena OO = Out Oven Cover € 2,00

CLASSIC PIZZAS

Margherita € 7,00
crushed peeled tomatoes, mozzarella, basil (1-7)

Napoli (red) € 7,50
with crushed peeled tomatoes, anchovy oil, Taggiasca olives, capers, oregano (1-4)

Marinara (red) € 6,50
tomato, basil, oregano, garlic oil (1)

Melanzane soffritte € 10,00
tomato, mozzarella, fried aubergines (1-7)

Prosciutto crudo € 11,50
tomato, mozzarella, Parma ham (OO) (1-7)

Prosciutto cotto € 12,00
tomato, mozzarella, cooked ham ‘Il Favoloso’ (OO) (1-7)

Salsiccia € 10,00
tomato, mozzarella, sausage (1-7)

Capricciosa € 11,00

tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms, artichokes, taggiasche olives (1-7)

Mozzarella di bufala €12,00
peeled tomatoes, sautéed cherry tomatoes, buffalo mozzarella (OO) (1-7)

Ai Formaggi (white) € 11,00
mozzarella, gorgonzola, stracchino, pecorino, Parmigiano Reggiano (1-7)

Funghi € 9,50
tomato, mozzarella, sautéed mushrooms (1-7)

Diavola € 9,50
tomato, mozzarella, spicy salami, hot pepper (1-7-12)

Stria € 5,00

rosemary, extra virgin olive oil (1)

OTHER PIZZAS

Parmigiano Reggiano e Prosciutto di Parma

mozzarella, Parma ham, Parmigiano Reggiano flakes 24m (OO), rocket (1-7)
Vecchia Modena

mozzarella, Parmigiano Reggiano, stracchino, smoked bacon, BVM (1-7)

(white) € 12,00

(white) € 12,00

Acciughe e Datterini € 12,50
tomato, mozzarella, anchovy oil, anchovies (OO) and datterini confit and parsley oil (OO) (1-4-7)

Tonno e Cipolla € 14,00
tomato, mozzarella, tuna, red onion, basil (1-4-7)

Salsiccia e Spinaci € 12,00
tomato, mozzarella, sausage, braised spinach (1-7)

Mozzarella di bufala e 'Nduja €12,50
tomato, buffalo mozzarella (O0), ‘Nduja spicy meat (OO) (1-7)

Stracciatella e Rucola €12,00

plenty of peeled tomatoes, stracciatella (OO) and rocket (O0), extra virgin olive oil (1-7)
Mortadella, Stracchino, Pistacchi (white) € 12,50

mozzarella, stracchino, mortadella ‘La Favola’ (OO), pistachio pesto (OO) (1-7)
Alle Verdure € 11,50

tomato, mozzarella, sautéed vegetables (1-7)

"A dieta domani..."
mozzarella, sautéed bacon, golden onion, parsley pesto (O0O) (1-3-4-7)

(white) € 11,50

Calzone Farcito € 10,50
tomato (OO), mozzarella, cooked ham, mushrooms, spinach ricotta cheese (1-7)

Calzone alle Verdure € 10,50
tomato, mozzarella, sautéed vegetables, spinach (1-7)

Calzone Classico € 8,50

tomato, mozzarella, basil (1-7)

Scarola, olive taggiasche, salsiccia

mozzarella, braised escarole, taggiasche olives, sausage (1-7)
American Pizza € 10,50
tomato, mozzarella, wurstel, french fries (OO) (1-7)

La Romagnola

squacquerone cheese, rocket, pickled anchovies (1-4-7)

(white) € 11,50

(white) € 10,50

SPECIAL ‘MODENESFE’ PIZZAS
La Ringadora (white) € 13,00

béchamel with Parmigiano Reggiano, pesto tortellini, (BVM) (1-7)

Al Ninatt € 13,00
mozzarella, braised pork zampone, sautéed spinach, Lambrusco reduction (1-7-12)

Al Turtloun € 13,00
whipped ricotta cheese, mozzarella, spinach, cherry tomato puree DA RE (OO), Parmigiano Reggiano (1-7)
La Rezdora al Venerdi € 14,00
mozzarella, salt cod (OO), marinated red onion (OO), rocket (OO) (1-4-7)

Che Ghega (red) € 13,00

HAMBURGER

with our homemade bread and chips (1)

Un Manzo Modenese € 15,00
170 g beef, ABM onion, salad, giardiniera, Parmigiano Reggiano flakes, yoghurt and lemon mayonnaise (1-3-7-9-12)
L'Emilia € 14,00
chicken cutlet bolognese, sour tomato paste mayonnaise, Parmigiano Reggiano (1-3-7-9-12)

La Rezdora al Venerdi € 14,00
cod, marinated red onion, mustard yoghurt, rocket (1-4-7-10)

Na Bazza € 14,00
scrambled eggs, spinach, Parmigiano Reggiano, confit tomatoes, green sauce, yoghurt and mustard mayonnaise (1-3-4-7-10)
Patatine Fritte € 5,00

french fries and mayonnaise (1)

HOME-MADE SWEETS

tomato, fried aubergine, Parmigiano Reggiano, squacquerone cheese, Tabasco (1-7)

ADDITIONS
ham/mortadella/cooked ham € 2,00 further additions € 2,00

mozzarella di Bufala € 2,00 bigger size (tirata) € 1,50
lactose-free mozzarella € 1,50 Whole-wheatand multigrain flour dough € 2,00
vegan mozzarella € 2,00

Créme brulée (3-7) € 4,50
Profiterole with whipped cream (1-7) € 5,00
Panna cotta with berry sauce (7) € 4,50
Apple pie with whipped cream (1-7) € 4,50
Cheesecake with chocolate chips (1-3-7) € 5,00
Lemon or coffee sorbet by the spoonful (3) € 3,00
Ananas € 4,50
ALLERGENES
Gluten 1 Soya 6 Sesame 1"
Shellfish 2 Milk 7 Sulphur dioxide 12
Eggs 3 Nuts 8 Lupines 13
Fish 4 Celery 9 Molluscs 14
Peanuts 5 Mustard 10




